昆明理工大学采购项目询价表

项目名称：昆明理工大学食品科学与工程学院 《100升精酿啤酒设备》 采购项目                           预算金额：156000元
	序号
	产品名称
	技术参数要求
	数量
	单位
	供货产品

品牌、型号
	供货产品

参数偏离情况
	供货产品生厂商名称
	报价单价
（元）
	报价总价
（元）
	备注

	1
	100升精酿啤酒设备
	1.设备系统组成：由粉碎系统、糖化系统、发酵系统、制冷系统、CIP清洗系统、售酒系统、管件阀门系统组成。

2.组合糖化煮沸锅：

1）罐体外部：304#不锈钢8K镜面外饰；

2）罐体内胆为：304#不锈钢镜面;

3）内外钢板厚度3mm；

4）保温材质：岩棉保温，厚度80mm；

5）总容积：150L有效容积：100升；

6）加热方式：德国列管式蒸汽加热；

7）排气方式：内排气；

8）固定式全方位，360 度旋转式清洗球 ；   

3.组合过滤回旋沉淀槽：

1）罐体外部：304#不锈钢8K镜面外饰；

2）罐体内胆为：不锈钢镜面；

3）保温材质：岩棉保温，厚度80mm；

4）总容积：150L，有效容积：100升；

5）固定式全方位 360 度旋转式清洗球；

4.全不锈钢前酵罐：

1）总容积120L，有效容积100L；

2）材质为304#不锈钢，外部不锈钢拉丝；

3）罐体内外内外钢板厚度3mm；

4）罐体顶部带不锈钢上盖，底部为平底；

5）不锈钢米勒板降温水套，聚氨酯保温；

5.全不锈钢后酵罐：

1）总容积120升，有容积100升，四腿支撑；

2）材质为内外304#不锈钢，内外钢板厚度3mm；

3）不锈钢米勒板降温水套，聚氨酯保温；

4）德式腰部人孔，60度底部锥形；

5）顶部带视镜及视镜灯；

6）罐体外部：不锈钢拉丝外饰；

7）发酵罐顶部带正负压安全阀，防止罐内形成负压；

6.CIP自动清洗车：

1）容积50升；

2）304#不锈钢材质，自动加热保温，移动式； 

7.制冷压缩机：德国丹佛斯压缩机，低能耗，高效，双压缩机；

8.双路全不锈钢平板换热器：5㎡（两段式）全不锈钢；
9.冰水罐、冰水管路：

1）冰水罐容积500L，双压缩机，双铜管制冷，冰蓄冷工况，0度制冷；

2）制冷系统冰水循环管理； 

10.麦汁泵:3m³/h扬程18m；

11.冷却泵;3m³/h扬程18m ；

12.倒料泵:5m³/h 扬程 18m；

13.温度传感器：

1）糖化及发酵PT100；

2）精度等级A级，赫斯曼接头； 

14.温控电磁阀:电压24V，温度控制；

15.不锈钢管路阀门:碟阀/内外抛光卫生级不锈钢出酒管：DN8，承压8mpa；

16.安全阀：用于发酵系统二氧化压力自动减压；

17.对辊粉碎机 ：300kg/小时，不锈钢对辊，380伏/1.5千瓦；

18.蒸汽锅炉：功率380伏/10千瓦；产气量13kg/小时；

19.锅炉软水器：0.5m³/h适配

20.糖度计：0－20BX；

21.售酒系统：

1）不锈钢支撑架 ；

2）德国进口酒头4只；

3）英国威尔帕毛细售酒酒管；

4）带独立不锈钢滴酒盘。    
22.质保要求：设备主体 10 年保修，电气设备 1 年质保，终身维护。
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	供货期要求
	合同生效后45天
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